Hornos Pando

Espanol

FICHAS TECNICAS

Especificaciones - ES PHB - 861
INSTALACION

Tension [V - VAC] 220 - 240
Frecuencia [Hz] 50-60
Potencia maxima nominal [W] 2900
Cable de Alimentacién [m] 1,1

= Peso Neto [Kg] 32
CARCACTERISTICAS TECNICAS y ESTETICAS

Funcién mas eficiente ECO
indice de Eficiencia energética [EEI] 81,9
Clase de Eficiencia energética A+
PRESTACIONES

Rango de temperaturas 30-250°C
Rango temperaturas fermentacién de masa 30-45°C
Volumen atil [L] 72
FUNCIONES DE COCINADO

Numero total de funciones 11




Portugués

Fornos Pando

FICHA DE DADOS TECNICOS

Especificagdes - PT PHB - 861
INSTALACAO

Tensdo [V - VAC] 220 - 240
Frequéncia [Hz] 50-60
Poténcia maxima nominal [W] 2900
Cabo de alimentagao [m] 1,1

= Peso liquido [Kg] 32
CARACTERISTICAS TECNICAS e ESTETICAS

Funcdo mais eficiente ECO
indice de Eficiéncia Energética [IEE]. 81,9
Classe de eficiéncia energética A+
BENEFICIOS

Gama de temperaturas 30-250°C
Gama de temperaturas de fermentacao da massa 30-45°C
Volume atil [L] 72
FUNGOES DE COZEDURA

Numero total de fungdes 11




Fours Pando

Francais

SPECIFICATIONS TECHNIQUES

Spécifications - FR PHB - 861
INSTALLATION

Tension [V - VAC] 220 - 240
Fréquence [Hz] 50-60
Puissance maximale nominale [W] 2900
Cable d'alimentation [m] 1,1

= Poids net [Kg] 32
CARACTERISTIQUES TECHNIQUES ET ESTHETIQUES

Une fonction plus efficace ECO
Indice d'efficacité énergétique [IEE]. 81,9
Classe d'efficacité énergétique A+
BENEFICES

Plage de température 30-250°C
Plage de température de fermentation de la pate 30-45°C
Volume utile [L] 72

FONCTIONS DE CUISSON

Nombre total de fonctions

11




Ovens Pando

English

TECHNICAL SPECIFICATIONS

Total number of functions

Specifications - EN PHB - 861
INSTALLATION

Voltage [V - VAC] 220-240
Frequency [Hz] 50-60
Rated maximum power [W] 2900
Power cable [m] 1,1

= Net Weight [Kg] 32
TECHNICAL and AESTHETICAL CHARACTERISTICS

More efficient function ECO
Energy Efficiency Index [EEI]. 81,9
Energy Efficiency Class A+
BENEFITS

Temperature range 30-250°C
Dough fermentation temperature range 30-45°C

Useful volume [L] 72
COOKING FUNCTIONS

11






