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Forno multifunzione
Multifunktions-Backofen
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70'. Capacita 12 Funzioni 2 Guide estraibili 5 Altezze di cottura
Fassungsvermogen Funktionen Telescopische Flihrungen Garhohen

. L)
Display digitale della temperatura, Steam PP (i) ECO 2%3 O ﬂT H/
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Range di temperatura da 50° a 250°

Quadruplo isolamento termico della porta

Doppio sistema di pulizia, pirolitico e a vapore SCS di Pando
Pirolisi 3 cicli - P1: 60 minuti, P2: 90 minuti, P3: 120 minuti
Solida maniglia anodizzata in colore nero satinato

Soft Close (Apertura e chiusura soft della porta)

Proposta automatica in termini di temperatura e tempo
Funzione ECO - Cottura a bassa temperatura

Grill / Maxi Grill pieghevole

Vassoi da pasticceria e profondi con smalto SCS di Pando
Grill rinforzata

llluminazione interna

Programmatore Touch Control per inizio e fine cottura
Spegnimento automatico all’apertura della porta

Blocco di sicurezza per bambini dal pannello di controllo
Cavita interna smaltata SCS di Pando

Modalita Demo - Showroom

Temperaturbereich von 50° bis 250°

Vierfache Warmedammung der Tiir (Dreifache Verglasung)
Doppeltes Reinigungssystem, pyrolytisch und Dampf SCS by Pando
Pyrolyse 3 Zyklen - P1: 60 Minuten, P2: 90 Minuten, P3: 120 Minuten
Massiver Griff in schwarzer Farbe satiniert

Soft Close (sanftes Offnen und SchlieBen der Tiir)
Automatischer Vorschlag bzgl. Temperatur und Zeit
(OKO-Funktion - Garen bei niedriger Temperatur

Grill / Maxi-Grill klappbar

Tiefe Backbleche mit SCS-Emaille von Pando

Verstérkter Grill

Interne Beleuchtung

Touch-Control Regler fiir Garbeginn und -ende

Automatische Abschaltung beim Offnen der Tiir
Kindersicherung am Bedienfeld

Pando SCS emaillierter Innenhohlraum

Demo-Modus - Showroom Modus
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